Spelserorte

- gultig ab Oktober 2022 -




1) Welch Vergnugen,
einen guten Appetit zu haben,
wenn man gewiss ist,
ein vortreffliches Mahl zu bekommen.

Brillat-Savarin

Seit mehr als 50 Jahren steht der Name , Trilling” flr héchsten Qualitatsanspruch,
Frische und zuverlassigen Service. Wir bieten Ihnen fur jeden Anlass und Geschmack
das passende Buffet oder Themen-Fingerfood.

Unser erfahrenes Kiichenteam unterstitzt Sie mit kreativem Perfektionismus und

professionellem Know-how.
Ob Firmenfest, Hochzeiten, Geburtstage oder andere Events, lhre Wiinsche stehen
immer im Fokus. Sollte unter den Vorschlagen nicht das Passende dabei sein,

sprechen Sie uns gerne an.

lhr Trilling-Team




Kreatv, indviduell, gescihmackvoll

Vorspeisen
Gut aufgelegt ...
Frihstlck/Brunch

Das Themenbuffet
Das groB3e Buffet

Salatkreationen

Fleischgerichte
Gefllgelgerichte
Fischgerichte

NNMNNNEESEEEEESE MEE N EEN

Allergene & Zusatzstoffe

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir groBte Sorgfalt, kénnen
jedoch nicht ausschlieBen, dass Spuren von glutenhaltigem Getreide, Ei,
Nussen, Soja, Milch, Sellerie, Senf usw. in andere Speisen gelangen. Bitte
sprechen Sie uns bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten an!

Allergene:

Gluten
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnisse

Soja

Milch
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Sesam
Schwefeldioxid und Sulfit
Lupine
Weichtiere

ZZCTASTIOTMON® >

Canapees und Fingerfood

Das klassische kalte Buffet
Das exklusive kalte Buffet
Das kalt-warme Buffet

Vegetarisch und Vegan

Aus der Suppenkiche
Deftiges vom Schwein
Feines vom Schwein, Auflaufe und Pasta

Finale feiner Gaumenfreuden
Geschaftsbedingungen
Checkliste fur Ihre Feier

Zusatzstoffe:

Farbstoff
Konservierungsmittel
Nitrit Pokelsalz
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
Schwefel Sulfit
Eisensalz
Uberzugsmittel
StBungsmittel
10 Phosphat
11 Coffein
12 Chinin
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Canapees und Fingerfood

ab 8 Personen

12,90 € Fingerfood , Mediterran” 14,50 €

(5 Stlck pro Person) (8 Stuck pro Person)

Weizenbaguettescheibe, gebuttert ¢ Scampispiel3 | Krauterolive 81
o LachsspieBchen | Mango #<¢!

Lachs-Spezialitaten Chili | Hackbalichen A<

Forellenfilet | gerduchert

Shrimps | Dillcreme A¢6!
Krauter-Roastbeef | Remoulade 642
Schweinefilet | Sardische Tomate -
Hahnchenbrust | Frichte
Ausgesuchte Kasesorten &2

HahnchenspieB Art Saltimbocca 34
Datteln | Speckmantel -234
Mozzarella Tomate | Pesto &#
Manchego | Chorizo #6124
GemUse Antipasti 4

Rustica Brot # | Dip

Fingerfood "Westfalen™" 13,50 € Fingerfood "Amerika" 13,50 €

(8 Sttick pro Person) (6 Stlick pro Person)

Pumpernickel Taler | Raucherforelle AP-¢ Mini Beef Burger | Bacon A¢.6/K.23
Mini Sandwich | gerducherte Putenbrust Roastbeef | BBQ | Spiel3
Minifrikadelle | Tomate A< Wrap-Rolls | Pulled-Chicken A¢FfG1.2
HahnchenspieB | fruchtig A6 HahnchenspieB | Erdnussbutter !
Mettréggelchen ACRG. 1L Mini Sandwich | Truthahn ACFG3
Minischnitzel | Paprika A ¢/ Bagel | Lachs | Senfcreme AGJK
BauernmettwurstlSpieBchen 34> Cocktailbrotchen A% Sour cream ©

KéasespieB | Obst &1
Baguette A | Schmalz #

Fingerfood ,, Vegetarisch” 14,50 €

(8 Sttick pro Person)

Mini Quiche ACFo4

Mozzarella-Tomaten-SpieB &

Falafel | griiner Erbshummus '€

Mini-Rohkost-Sandwich A6

Auberginenrolichen 644

Tortenbrie | Feigensenf &1

Bergkase-Obst-Spief3 &

Roter Linsensalat | Glas +# Alle Teile ab 10 Stuck
Steinofenbaguette A | Dip © auch einzeln erhaltlich.




\orspeisen

ab 6 Personen

Luftgetrockneter Landschinken mit Melonenspalten oder gekréuterten Oliven 34 5,90 €
Roastbeef, rosa gebraten mit hausgemachter Remouladensauce A< 7,90 €
Vitello tonnato kalbfleisch an Thunfischsauce A<P.G139 7,90 €
Pulled Chicken coleslaw, Pfliicksalat und Koriandercreme Ac£61)2 6,50 €

Gemdse - vegetarisch

Mediterrane GemUse Antipasti gegrillte Gemusefilets, mariniert ¢ 5,80 €
Variationen von frischen Salaten dazu Joghurtdressing und Vinaigrette (siehe S. 14) 4,50 €
Auberginen-Rollchen (vegan) - 5,90 €
Mozzarella mit Strauchtomaten und Basilikumpesto " 5,90 €
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan, Kirschtomaten und Balsamicodressing 615 4,50 €
Falafel auf grinem Erbs-Hummus (vegan) '¢ 4,50 €
Gebackener StBkartoffeltaler mit Sourcream (vegan) f« 5,50 €
Kichererbsensalat im Glas portioniert (vegan) “4 3,30 €

Aus Fluss und Meer

Edelfischplatte Raucherlachs, Forellenfilet, Salmtranchen, Shrimps in Dillcreme, versch. Dips A<6! 10,90 €
Wacholdergerauchertes Forellenfilet mit Meerrettichdip 544 9,90 €
Ganzer Lachs pochiert mit verschiedenen Dips (ab 15 Personen) Tagespreis*
Kartoffelrdsti mit Rducherlachs und Remoulade #ceme Stuck 3,00 €
Gambas ,,AiO“" Riesengarnelen in pikanter Knoblauchsauce A6/ 9,90 €
Lachs-Stremelchen mit schwedischer Senf-Dillsauce ’ 9,90 €
Shrimps—CocktaiI in rassiger Dillcreme 4G/ 9,90 €
Flusskrebs-Cocktail in Honig-Senfcreme Ac/245 9,90 €

* Da der Fischpreis starken Schwankungen unterliegt, bitten wir Sie uns beztglich der aktuellen Preise anzusprechen.

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 5



Gut aufgeleqt .

Preise pro Stick (Mindestmenge 10 Stlick je Sorte)

Halbes belegtes Brotchen oder Schnittchen #°

1,90 €

gut belegt mit z.B. Schinken 234, Kase '?, Zwiebelmett 234>, Salami?4 usw. und Dekoration ~ (Mehrkorn 2,30/2,50 €/St.)

Halbes belegtes Brotchen oder Schnittchen 4°

2,40 €

gut belegt mit z.B. Kochschinken 234, Roastbeeft, Putenbrust 234, edlen Kasesorten 2 usw.  (Mehrkorn 2,30/2,50 €/St.)

Halber Bagel 2,25 €
* \Vegetarischer Aufstrich / GrillgemUse ® Currycreme Pute Ananas ® Triffelsalami Frischkdse Rucola
Halbe Party-R6ggelchen *© 1,80 €
belegt nach Wunsch
Wra p_RO”S (Allergene / Zutaten auf Anfrage) 1,60 €
Pulled Chicken Coleslaw ® Thunfisch/ Ei ¢ Mozzarella / Tomate (Abnahmeeinheit 8 Stiick je Sorte)
Rohkostschnittchen vegetarisch (6 x 7 cm)*°* 2,50 €
mit Krauterfrischkase, Tomate, Gurke, Karotte, Paprika usw.
Mini-Quiche (5 cm @) 2% 1,55 €
z.B. Champignon / Lauch, griiner Spargel, Speck / Zwiebel
Blatterteig-Snacks Aleoene et anfrece ab 1,20 €
pikant oder suf geflillt
Croissants Aeeere v anfrese ab 1,20 €
sUB oder pikant
Partyfrikadellen #<¥t 1,50 €
Partyschnitzelchen (Schwein oder Pute) A< 2,40 €
Partymettwdirstchen 42 1,30 €
Mini Cheese Burger (Rind) A< 2,95 €
Rostitaler mit Raucherlachs und Remoulade #<# 3,00 €
Kase-Obstspie3 mit Brie © 1,60 €
Fitness-Sandwich #<¢ 90\{\ @(\(\O\\J(GV\ 2,50 €
Chiasamen/Mehrkorn-Toast, Frischkase, Radieschen, P(U& U v\%‘(@'\@
Salat, Ei C,i\% O\U\(\J\(\ \\X\%

V;('(')’(O\(\@V\\

6 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Friinstiick / Brunch

12,50 € Frihstick "Alte Heide" 17,50 €

Frihstuck "Wattenscheid"

ab 10 Personen ab 15 Personen
Wurst- und Schinkenplatte 234> Ruhrei mit frischen Krautern und Baconchips ©6:2:34
Késevariationen "2 mit Rohkost Gravedlachs mit Honig-Senfsauce’
Kleines Obstarrangement Verschiedene Schinkenspezialitaten,
Konfiture Edeltruthahnbrust, Mailander Salami 34>
Brétchenkorb und Croissants <6 Kaseplatte mit frischen Friichten &2
und Butter© Konfitlre, Honig, Quark ©

Brotchenkorb und Croissants ~¢¢
und Butter ©

23,50 € W Fingerfood Friihstiick 14,50 €

ab 15 Personen ab 10 Personen
Baguettescheibe mit Raucherlachs belegt#©

Bunt belegte Partybrotchenhalften (2 Stiick)
mlt Kése, Salami, SChinken A,G und Belag individuell nach Absprache

Rohkoststicks im Glas mit Krauterfrischkase ©
SUBe Mini Croissants A6

ObstspieBe

Joghurt im Weckglas mit Beeren ©

Norweger Raucherlachs mit Sahnemeerrettich 644
Schinken- 2345 und Bratenplatte

Kasebrett "2 mit frischen Frichten
Hahnchenbrust mit Blattspinat 25

Gemdse der Saison 2utaten/Allergene nach Absprache
Kartoffelgratin A¢¢

Mousse au chocolat ¢

Brotkorb AFfK
und Butter©

\
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Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. v 7 e



Dos kalte Buffet

Buffet , Zeche Centrum*” 19,50 € Buffet , Mediterran” 26,50 €

ab 10 Personen ab 12 Personen

e Partyschnitzel (von der Pute) A¢ e | achs-Tranchen an Pflucksalat

e Hackballchen AciiL mit Mangocreme A <G

e Taler vom Schweinelendchen * Gemuse Antipasti *

o Westfilischer Schinken 234 * Mozzarella mit Tomate und Basilikumpesto "

e Zwiebelmett e Landschinken an Melonenspalten *

e Rita’s Pellkartoffelsalt AC1)59 e Vitello tonnato (Kalbfleisch an Thunfischsauce) <P
e WeiBkrautsalat H e Hahnchenbristchen, gegrillt, mit Frichten

e Kasebrett mit frischen Friichten 612 e Schweinefilet Art saltimbocca 4

e Brotkorb Af und Schmalz A e Mediterraner Nudelsalat <!>

e Steinofenbaguette und Ciabatta A

Buffet , Favorit” 28,50 €

ab 10 Personen

e Edelfischplatte mit Raucherlachs und Salm, Forellenfilets,
e Shrimps und Dip A&G146

¢ Medaillons vom Schweinefilet

e Roastbeef mit Remouladensauce ©¢?
e Mandelsteaks von der Pute "

e Hahnchenbrustfilet gegrillt

e Falafel mit griinem Erbshummus '€

e Apfel-Lauchsalat A#<615

* Roter Linsensalat 4

e Kasebrett mit frischen Friichten &2

e Brot AF

Alle Teile ab 10 Sttick auf Wunsch auch einzeln erhaltlich.

8 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Dos kalt-warme Buftfet

Buffet , vegetarisch” 22,50 € Buffet , vom Feinsten” 29,50 €

ab 20 Personen ab 15 Personen
Kalt Kalt
* Bunte Gemdise-Antipasti“* e Roastbeef, rosa gebraten mit Remoulade A¢3
e Falafel auf grinem Erbshummus ' e Rucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesan ¢4>
e Rucolasalat mit Parmesan und e Shrimpscocktail Mango ¢

Balsamicodressing ¢*4> e Baguette®
e Steinofenbaguette

Warm

Warm * Medaillon vom Schweinefilet in Cognacrahmsauce .24
e Ofenzucchini mit Grill-GemUse GemUse der Saison (Allergene nach Absprache)

auf Tomatensauce Butterspatzle A6
e Rosmarinkartoffeln e Lachsfilet aus dem Ofen 62
* Riesentortelloni mit Steinpilzen auf Blattspinat

in Krauter-Provolone Sauce ACFG!1.2 Kartoffelgratin #<¢

e Rote Kichererbsen-Kokospfanne mit Reis /!
P e Dunkle Mousse au chocolat ¢F

!

¥

. Lieblingsbuffet” 27,50 € w

ab 15 Personen

¢ \erschiedene Desserts im Glas (siehe Seite 22)

Kalt

Raucherlachs und Forellenfilet mit Sahnemeerrettich ¢646 . .‘i
e Luftgetrockneter Landschinken an Melonenspalten 34 b '
e Frischer Salat mit Dressing (siehe S. 14) * /

Warm

e Gemischte Fischplatte ¢ L

e Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel
auf Pfeffersauce 614234

e Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat 2>

e GemUse der Saison (Allergene nach Absprache)

e Kartoffelgratin A6

e Bandnudeln A¢!

N—
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9 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Doas Themenbuffet

trilling-partyservice.de

Buffet , Bayern” 24,50 €

ab 20 Personen

Kaltes Buffet

e Kleine Fleischpflanzerln At

e Wurstsalat &>

e Alpenkase, Brezelaufstrich und Obatzter 6122

e Knackige Salatvariationen, Kartoffeldressing At
e Bauernbrot und Laugenstangen ~&F

Warmes Buffet

e Munchener Senfbraten & mit

geschmortem Spitzkohl © und ServiettenkloB 64
e Kleine Grillhaxe 3 auf Sauerkraut'®

mit bayerischem Kartoffelsalat !>

Dessert

e Topfencreme mit Beerenfruchtspiegel ©

Buffet , Italien”

ab 30 Personen

Vorspeisen

e Mediterrane GemUse-Antipastit*

e Mozzarella mit Tomate und Basilikumpesto ¢#

e [talienischer Landschinken mit Melonenspalten 34
e Steinofenbaguette #

Warmes Buffet

e Schweinefiletchen ,a la saltimbocca” 34
mit Schinken und Salbei auf Blattspinat ©2
und Rosmarinkartoffeln
e Lachsfilet! auf Tomatensauce &' mit mediterraner
GemUsepfanne @utaten nach Absprache) nd Tagliatelle A¢
e Riesentortelloni mit Steinpilzen
in Provolone-Krautersauce, vegetarisch A¢fG!12

Dessert

e Baileys Espresso Mousse ¢¢:1.1!
e Mascarponecreme mit frischen Friichten A6

Buffet , Toscana” 24,50 €

ab 12 Personen

Vorspeisen

® Mozzarella mit Tomaten und Basilikumpesto &+

e Penne mit Rucola und FluBkrebsen in
Honig-Senf-Creme AC.G135

e Ciabatta und Partybrétchen AFK

Warmes Buffet

e Hahnchenbrust im Salbei-Speckmantel
auf WeiBweinsauce 64234
mit mediterranem Gem{se @utaten nach Absprache)
und Rosmarinkartoffeln

e Lasagne
mit Lachs und Blattspinat A<6/12

Dessert

e Tiramisu ACRG

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 10
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Dos grobe Bufter

ab 60 Personen

Vorspeisen
e Lachsvariationen

mit Meerrettich und Honig-Senf-Dip ¢-¢446
e Luftgetrockneter Schinken mit Melone3#
e Frischer Salat mit zweierlei Dressing
e Bunte GemUse-Antipastit#
e Baguette?

Warmes Buffet

¢ Zanderfilet auf Pommery Senfsauce ¢~
Gebratene Drillinge

e Ochsenbackchen in Portweinsauce 't
und Kartoffel-Sellerie-Piiree &

e Schweinemedaillons im Speckmantel &234
auf Pfeffersauce mit Bandnudeln A€

e Riesen-Champignons mit Gemise gefillt,
vegetarisch auf Butterreis AF61

e GemUse der Saison @utaten nach Absprache)

Dessert

e Mascarponecreme mit frischen Frichten ¢©
e Mousse au chocolat ¢f

e Mundgerechtes Obstarrangement

Der ,,Preiskracher” 19,95 €

ab 40 Personen

Vorspeisen
e Frischer Salat mit Dressing (siehe S. 14)
e Steinofenbaguette A

Warmes Buffet
e Hahnchengeschnetzeltes , Italienische Art” 64259
mit Bandnudeln A1
¢ Jungschwein Braten &
GemUse der Saison Allergene auf Anfrage
und Rosmarinkartoffeln
e . Unsere" Currywurst in fruchtig scharfer Sauce &'24>
e Vegetarische GemUselasagne A¢.:H

Dessert
¢ Quark Dessert mit Fruchtspiegel ©
e Rote Beerengriitze mit Vanillesauce ©

Das , Festliche” 28,00 € Das , Partybuffet” 26,50 €

ab 60 Personen

Vorspeisen

e Gegrillte Lachstranchen mit Meerrettich-Dip &4
e Frischer Salat und zweierlei Dressing (siehe S. 14)
e Pulled Chicken, Coleslaw Koriandercreme A<fG!1.2
e Baguette”

Warmes Buffet

e Geschnetzeltes , ZUricher Art" GL24
mit Butterspatzle A¢

e Zwiebelbraten vom Rind A"
mit Kartoffelgratin A¢¢

e Gegrillte Hdhnchenbrust auf Blattspinat ©2°
und Rosmarinkartoffeln

e GemdUselasagne (vegetarisch) A¢.GH

* Gemise der Saison (@utaten nach Absprache)

Dessert

e Bunter Obstsalat

e Cheesecake-Creme unter einem Erdbeer-
Fruchtspiegel ~¢¢

, Tief im Westen” 24,50 €

ab 50 Personen

Vorspeisen

e Frischer Salat mit Joghurt- und Balsamicodressing iehe s- 14
e Minifrikadelle ¢t

e Pumpernickel-Frischkase-Taler mit Schinken A:34

e Westfalischer Nudelsalat (vegetarisch) A<

e Steinofenbrot mit Schmalz A

Warmes Buffet

e Schaschliktopf von der Pute ’>°
Kappes rot/griin und Butterreis 234

e Rinderschmorbraten in MalzbiersauceA '
mit Gemisepfanne

e Krustenbraten mit Senfsésken &

e Bratkartoffeln

e Vegetarische Kartoffel-Lore
mit Mohrchen und Blattspinat &2

Dessert
o Gotterspeise mit Vanillesauce ©
e Schokoladenpudding ©



Vegetarisch und Vegan

ab 6 Portionen

Riesentortelloni mit Steinpilzen in Krauter-Provolone-Sauce <612 11,50 €
Zucchinischiffchen mit Gemuse gefullt auf Curryreis ! 8,50 €
Auberginen Mozzarella Auflauf mit Maccaroni A< 8,50 €
Kartoffel-Lore mit Blattspinat, Karotten und Kase ©'2 8,50 €
Mediterraner Kartoffel-Gemuse-Auflauf <o 8,50 €
Penne all arrabiata »c:124 7,50 €
Gemuse-Lasagne mit Ratatouille und Frischkase A¢.6# 8,50 €
Riesenchampignons mediterran gefullt im Nudelnest <G 11,50 €
Buntes GriIIgemUse in Olivendl gebraten, Rosmarinkartoffeln 8,50 €
Bandnudeln in aromatischer Pilzsauce mit getrockneten Tomaten A4 8,50 €
W(rzige Japanische Nudeln mit Shitake-Pilzen, Gemiise und Sprossen in Sojasauce A% 8,50 €
Kichererbsen-Kokoscurry mit Reis 1! 8,90 €
Gelbe Paprika-Kokossuppe (250 mi) 3,50 €
Ofenzucchini mit Gemuse Quinoa auf Tomatensauce ' 8,50 €
(8 Sttick pro Person) Falafel 3 stck. pro Pers.) ' 4,50 €

mit grinem Erbshummus

Mini Quiche "< Auberginenrdélichen 3stck. propers) 5,50 €

Mozzarella-Tomaten-Spiel3 °*

Kichererbsensalat ““ 3,30 €
Falafel | griiner Erbshummus ' mit Gemiise
Mini-Rohkost-Sandwich *¢ SuBkartoffeltaler 5,50 €
Auberginenrc’jllchen GLA mit Sourcream (vegan)
Tortenbrie | Feigensen
Bergka_se—Obst—Sp|eB ' Kokos-Panna-Cotta’ 3,90 €
Roter Linsensalat | Glas "* auf Mango Fruchtspiegel
Steinofenbaguette * | Dip © Frischer Obstsalat m. Ahornsirup 3,90 €
Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, Sojajoghurt f 3,90 €

gelten pro Person. mit frischen Erdbeeren 12



Calotkreationen

ab 5 Personen
200 g/ Person

Die mit Kartoffeln Die mit Fisch

Pellkartoffelsalat ~<"** 2,50 € Heringsstip A< 3,50 €

mit Ei, Gurke und Mayonaise mit Apfel, Zwiebel und Salatcreme

Mediterraner Kartoffelsalat 3,50 € Roter Heringssalat ~" 3,50 €

Sardische Tomaten, Paprika, Oliven, Essig, Ol mit Rote Bete, Apfel, Zwiebel und Salatcreme

Badischer Kartoffelsalat*” 2,50 € BlUsumer Krabbensalat*<'*  Tagespreis

mit Dorrfleisch 3, Zwiebeln und Schnittlauch mit Champignons, Mandarinen und Cocktaildressing
Penne mit Flusskrebs <" 4,50 €

Ruccola, Honig-Senf-Creme

Die mit Nudeln

Westfilischer Nudelsalat#<**** 2,50 € Apfel-Lauchsalat *<'* 2,90 €
mit Ei, Erbsen, Fleischwurst und Mayonaise mit Ananas und Creme fraiche
Bunter Tortellinisalat ~<¢* 3,50 € Waldorfsalat #<2 3,50 €
mit Pfifferlingen, Basilikumpesto und Essig, Ol mit Sellerie, Apfel, Mandarinen, HaselnUssen
. " und Mayonnaise
Penne ,, Spicy Island < 2,90 € o )
mit Paprika, Mais und Cocktaildressing Broccolisalat - 3,80 €
Mediterraner Nudelsalat 350¢€ (klar) mit Apfel, Paprika, Pinienkernen, Essig, Ol
—_— I .

Kirschtomaten, Zucchini, Basilikumpesto WeiBkrautsalat 1,80 €

—— Griechischer Bauernsalat 3,30 €
Die mit Fleisch mit Tomaten, Gurken, Paprika, Pepperoni,
Schweizer Wurstsalat s 350€ Zwiebel, Oliven und Hirtenkdse
mit Kase, Zwiebeln, Petersilie, Essig, Ol Eier—SpargeIsalat hemAs 3,90 €
Bavariasalat A< 395¢€ mit Champignons, Mandarinen und Mayonaise

I . .

mit Rindfleisch, Meerrettich, Radieschen, Lauch Thai-WeiBkohlsalat 2,40 €
ltalienischer Hihnchensalat © 395€ mit Karotten, Zwiebeln und Koriander
mit Reis, Paprika und Mais, Currynote Kichererbsensalat 3,30 €
GeﬂUgeIsaIat ACFLL1A9 395¢€ mit Gurke, Paprika, Zucchini, Zwiebel, Essig, Ol

mit Ananas, Champignons, Salatcreme

Pikanter Linsensalat #*** 3,20 €

mit Kartoffeln, Karotten und mageren Speckwdrfeln

Frischer Salat

mit zweierlei Dressing 4,50 €

- Joghurtdressing **°

- Krautervinaigrette "
- Balsamicodressing *"°
- Kartoffeldressing ~“™*
- Salatdressing Sylter Art

cGJ
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Aus der Suppenkiche

ab 8 Portionen

Vorsuppen (1 Portion = 250 ml)
Klare Hihnersuppe mit Hiihnerfleisch, Spargel und Reis 4

Rindsbouillon mit MarkkléBchen und Eistich A<FS!

Mediterrane klare GemUse-Suppe

Broccolicremesuppe ©

Tomatencremesuppe

Spargelcremesuppe (April, Mai, Juni) ¢

Kartoffelcremesuppe st

Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen &t

SuBkartoffel-Karotten Suppe °

KUrbiscremesuppe (Oktober bis Februar) !

Gelbe Paprika-Kokos Suppe (vegan)

Viele weitere Suppen auf Anfrage.

Mitternachts-Suppen (1 Portion = 250 ml)
Gulaschsuppe mit reichlich Fleischeinlage A1:245

Chili con Carne mit Rinderhackfleisch, Bohnen und Mais 24

Allgduer Kase-Lauchsuppe mit Rinderhackfleisch 161.24

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
5,50 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €

,unsere ”Currywurst in fruchtig scharfer Currysauce mit Baguette (1,5 Wiirstchen/Person) 61245 4,50 €

Eintdpfe (1 Portion = 500 ml)

Erbsensuppe mit reichlicher Fleisch- und Wursteinlage /234>

Westfalische Kartoffelsuppe mit Mettwurst 12345

GrUnkohleintopf mit ganzer Mettwurst (saisonal Winter) 12345

Linseneintopf mit Bockwurst 145

5,50 €
5,50 €
7,50 €
5,50 €

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.

14



Deftiges vom Schnwein

ab 6 Personen

Grillschinken, mild gepdkelt

13,50 €

geschnitten, Sauerkraut und bayerischer Kartoffelsalat

Grillhaxen

13,50 €

mit Sauerkraut und Stampfkartoffeln

MUnchener Senfbraten

13,50 €

mit Sauerkraut und Schupfnudeln

SpieB- oder Farmerbraten

13,50 €

mit Spitzkohl und Bratkartoffeln

Jungschweinebraten in Rahmsauce

14,50 €

mit Rostgemiise und Schwenkkartoffeln

Schweinerlcken mit Blattspinat, Kase und Schinken gefillt
mediterranes PfannengemUse (Auswahi nach Absprache) myjt Rosmarinkartoffeln

Geschnetzeltes , Zuricher Art”

14,50 €

14,50 €

mit Gemdise der Saison @utaten nach Absprache) nd Butterspatzle

Romischer Fleischtopf mit Paprika und Zwiebeln

12,50 €

in einer pikanten Sauce mit Bandnudeln

Krustenbraten, natur (ab 10 Personen)

pro Person

7,80 €

im Ganzen mit knuspriger Schwarte

Als Beilage empfehlen wir:

Sauerkraut 2,00 € pro Person
Bayerischer Kartoffelsalat 2,80 € pro Person
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 3,50 € pro Person

Grinkohl mit Kassler und ganzen Mettwirstchen

12,50 €

und Bratkartoffeln, Senf

15 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.

Allergene auf
Anfrage



Feines vom Schweln

ab 6 Personen

Schweinemedaillons im Speckmantel auf Pfefferrahmsauce "2 16,50 €
GemuUse der Saison @utsten nach Absprache) nd gratinierte Kartoffeln A¢¢

Filet-Topf mit ganzen Pfifferlingen ¢ 17,50 €

GemdUse der Saison und Rostitaler

ltalienische Filet-Pfanne (vom Schwein und Hahnchen) 2+ 17,50 €
Tomatensauce " mit mediterranem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Schweinefiletchen Art ,, Saltimbocca”auf Blattspinat ©*** 18,00 €

mit Schinken und Salbei, mediterranem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Filetspitzen in Cognacrahm 2 16,50 €

Gemuse der Saison und Butterspatzle A¢

Schweinelendchen in Altbiersauce * 16,50 €
Dreierlei GemUse und Speckkartoffelchen 234

Aufldute und Fasta

ab 6 Personen

Zucchini-Schiffchen mit Hackfleisch gefullt auf Reisbett & 9,50 €
Kartoffelauflauf mit Paprika-Hack oliven und Kirschtomaten 61146 9,50 €
Lasagne Bolognese mit Hackfleisch und Tomatensauce A<G!12 9,50 €
Lasagne mit Lachs und Blattspinat A¢6:1.2 12,50 €
Weile Tagliatelle mit gebratenen Hahnchenstreifen, Kirschtomaten und Krauterrahmsauce A<+ 12,50 €

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.

16



Helschaerichte

ab 6 Personen

Medaillons vom Rinderfilet im Speckmantel '** auf Anfrage
auf Schalotten-Truffelsauce " mit Bohnenbindchen 34 und Kartoffelgratin A<¢

Rinderfiletchen in Calvadossauce " auf Anfrage
feines Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Geschmorte Ochsenbackchen in Portweinsauce *** 22,50 €
Buttergemise ¢! und Kartoffel-Triiffel-Plree ©

Rheinischer Sauerbraten "' 16,50 €
mit Rosinen, Rotkohl“ und Spatzle A¢

Rinderschmorbraten in Pfifferlingrahmsauce "< 17,50 €
Gemusepfanne (Alergene nach Absprache) nd Butterspatzle A<

Westfalischer Rinderzwiebelbraten 16,50 €
Gemusepfanne (Alergene nach Absprache) | nd Bratkartoffeln 34

Ungarischer Gulasch 16,50 €
klarer Bohnchensalat oder Rotkohl 4, Petersilienkartoffeln '

Rinder-Roulade (2 Stlck pro Person) "' 17,50 €

mit Apfelrotkohl# und Salzkartoffeln

Roastbeef im Ganzen mit Sauce Bernaise (ab 10 Personen) << auf Anfrage
Gemusepfanne oder frischer Salat nach Absprache, Rosmarinkartoffeln

ab 10 Personen

Kalbsrtickenbraten in Pfifferlingrahmsauce ¢ auf Anfrage
mit GemuUse der Saison und Rostitaler

Original Zuricher Geschnetzeltes Tagespreis
mit dreierlei Gemuse und Rostitaler

17 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Helschaerichte

ab 6 Personen

Lammbraten aus der Keule in Rosmarinsauce Tagespreis
Prinzessbohnchen im Speckmantel 34 und ofengebackene Kartoffeln

Lammfilets im Speckmantel, gegrillt *"** auf Saucenspiegel Tagespreis
Ratatouille-Gemuse und Rosmarinkartoffeln

ab 10 Personen

Wildschweinbraten aus der Keule in fruchtiger Sauce mit Preiselbeeren " Tagespreis
Apfelrotkohl 4 und Schwenkkartoffeln

Wild-Ragout mit ganzen Pfifferlingen ¢ Tagespreis
Gemuse der Saison und Butterspatzle A¢

Rehkeule in Rotweinsauce ¢ Tagespreis
GemdUse der Saison und Kartoffelknddel 4

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 18



Getligelgerichte

ab 6 Personen

Hahnchenbrustfilet mediterran gefillt ¢*° 14,80 €

auf Blattspinat mit gratinierten Kartoffeln A6

Hahnchenbristchen im Speckmantel auf WeilBweinsauce ¢ 14,80 €
Mediterranes GemuUse und Bandnudeln A1

Hahnchenbrust mit Mozzarella und Tomate Uberbacken ¢ 14,80 €
mit Pfannengemdise und Rosmarinkartoffeln

Hahnchengeschnetzeltes ,Madagaskar”®* 12,00 €
mit Peperoni und griinem Pfeffer, Blechkartoffeln

Hahnchencurry "fruchtig"® 12,00 €
mit Reis

Putengeschnetzeltes italienischer Art 2% 12,50 €

in Tomatensauce und Bandnudeln A<

Kristchen von der Pute (2 Stlick pro Person) A3 14,50 €

mit Spargel und Hollandaise gratiniert, dazu Schupfnudeln A<

Geschmorte EntenbrUstchen auf Weinapfeln und Backpflaumen &+ Tagespreis
Rosenkohl, Prinzessbéhnchen 34 und Schwenkkartoffeln

Gansebrust oder -keule, klassische Sauce +* Tagespreis
Rotkohl* und Kl6Be 4

19 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Fisthagericinte

ab 6 Personen

Zanderfilet aus dem Ofen auf Pommery-Senfsauce © auf Anfrage*
Basmatireis ' und Wildkrautersalat mit Dressing (siehe S. 14) oder GemUse

Lachsfilet aus dem Ofen ¢*2 auf Anfrage*
auf Blattspinat dazu Kartoffelgratin #¢¢

Kabeljaufilet auf Spitzkohl-Kartoffel-Stampf auf Anfrage*

Portwein-Truffel-Sauce "6+

Viktoriabarschfilet mit Zwiebelkruste auf Senfsauce *¢* auf Anfrage*
GemUse und Bratkartoffeln 34

Lachs-Schnitte unter der Kartoffelkruste < auf Anfrage*
auf Spitzkohlgemuse ©

Lasagne mit Lachs und Blattspinat #<¢"? 12,50 €

* Da der Fischpreis starken Schwankungen unterliegt, bitten wir Sie uns bezuglich der aktuellen Preise anzusprechen.

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 20
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Finale feiner Gaumentreuden

ab 6 Personen

Auf 1y
U .
auch v, Zsch bietey, Wir

Gerne bereiten Wir auch saisonale Desserts zu, e siery et g
Pitfe sprechen Sle uns anl

Mascarponecreme mit frischen Friichten <© 3,90 €
Cheesecake im Glas mit Erdbeerpiree *<© 2,80 €
Panna Cotta unter einem Himbeer- oder Mangofruchtspiegel © 3,90 €
Mousse au Chocolat* 3,90 €
Baileys Espresso Mousse <" 3,90 €
Eckernférder Beerengriitze mit Vanillesauce ° 3,00 €
Frischer Obstsalat =™ ™ mit Vanillesauce ° 3,90 €
Mundgerechtes Obst-Arrangement 3,90 €
Tiramisu A< 3,90 €

Dessertkuchenstlcke vom Blech (verschiedene Sorten, nach Saison) Allergene nach Absprache Stuck 1,50 €

Alles Kase

Z.B. junger und mittelalter Gouda, Emmentaler,
Brietorte Pfeffer, Frischkase Schnittlauch, Tortenbrie pro 100 g 3,80 €

Bergkase-Obst-Spiel3 pro Stiick 1,60 €

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Gesthirtebedingungen

BESTELLUNG

Ihre Bestellung nehmen wir spatestens eine Woche im Voraus entgegen - gerne eher, um Ihnen lhren Wunschtermin zusagen
zu koénnen. Bitte beachten Sie, dass unsere Lieferkapazitaten begrenzt sind, da alle Gerichte ausschlieBlich frisch auf Bestellung
zubereitet werden. Kurzfristigere Bestellungen sind unter Vorbehalt der Verfligbarkeit maglich.

Wir bitten um Verstandnis, dass der Mindestbestellwert an Sonn- und Feiertagen 250,00 Euro betragt, an Feiertagen behalten
wir uns vor, einen Servicezuschlag in Hohe von 20,00 Euro zu erheben.

Anderungen der Bestellung beziiglich Speisen, Mengen oder Uhrzeit kdnnen wir noch bis zu einer Woche vor dem Aus-
lieferungstermin bericksichtigen.

LIEFERUNG

Die Auslieferung erfolgt an die angegebene Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin nach bestem Wissen und Gewissen.
Eventuelle Zeitverschiebungen zu StoBzeiten von bis zu 30 min berechtigen nicht zu Rechnungsminderung oder Annahme-
verweigerung. Fur Verspatungen oder Schaden aufgrund héherer Gewalt ibernehmen wir keinen Schadensersatz.

Die Anlieferungskosten richten sich nach Aufwand und Entfernungskilometer.

VERTRAGSKLAUSELN ZU CORONA-ZEITEN

Werden wir selbst nicht beliefert, obwohl wir bei zuverlassigen Lieferanten deckungsgleiche Bestellungen aufgegeben haben,
sind wir berechtigt, die Auswahl der Speisen nach vorheriger Ricksprache mit dem Kunden, zu dndern. Schadensersatzan-
spruche entstehen hierdurch nicht.

Wir behalten uns vor, falls es aufgrund von hoherer Gewalt (Corona und den damit verbundenen Auflagen / Quarantane usw.)
zu Personalengpassen kommt und wir den Betrieb nicht aufrecht halten kénnen, vom Auftrag zurlickzutreten. Schadensersatz-
anspriche entstehen hierdurch nicht.

ABHOLUNG BZW. RUCKGABE DER GEGENSTANDE

Das von uns zur Verfligung gestellte Equipment (Topfe, Platten, Schisseln, Kérbe usw.) ist ohne Essensreste und grob gereinigt
vom Kunden -falls nicht anders vereinbart- bis 3 Werktage nach Liefertermin zuriickzubringen.

Falls Sie -gegen Berechnung- eine Abholung der Gegenstdnde wiinschen, vereinbaren Sie bitte den Termin eine Woche im
Voraus. Die Berechnung der Abholung richtet sich nach Aufwand und Entfernungskilometer.

Rucktritt

Wir méchten nicht davon ausgehen, aber im Fall der Falle sollte auch dies geregelt sein.
Bei Stornierung lhrer Bestellung fallen wie folgt an:

e Am Tag der Lieferung 100 % des Auftragswertes

e Am Vortag der Lieferung 80 % des Auftragswertes

e Zwei Tage vor Liefertermin 50 % des Auftragswertes

e 3-5 Tage vor Liefertermin 40 % des Auftragswertes

® 6 Tage vor Liefertermin 20 % des Auftragswertes

Reklamationen

Wir fuhren Ihre Bestellung nach bestem Wissen und Gewissen aus! Sollte dennoch einmal etwas nicht Ihren Wiinschen
entsprechen, setzen Sie sich umgehend telefonisch mit uns in Verbindung, damit wir sofort reagieren kénnen.
Reklamationen, die wir erst bei Riickgabe erhalten, kénnen daher nicht mehr bertcksichtigt werden.

Zahlung

Die Zahlung erfolgt -falls nicht anders vereinbart- in bar bei Anlieferung.

Der Kunde versichert, mit seiner Bestellung die AGBs gelesen und akzeptiert zu haben.



Chneckliste tir nre Feler

So finden Sie uns!

Bochumer StraBe 140

44866 Bochum (Wattenscheid)
Telefon 02327 87370

Telefax 02327 86754
info@trilling-partyservice.de
www.trilling-partyservice.de

Aktuelle Offnungszeiten des Biiros:

.coronabedingt”

Mo -Fr  8.00 - 13.30 Uhr
Sa 10.00 - 13.00 Uhr
Bei Bedarf stehen wir Ihnen auch auBer- %,)‘r
halb der Offnungszeiten nach vorheriger s,
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